










Alterações na qualidade da carne e possíveis
causas (PSE e o DFD)

Classificação da carne 
suína em PSE e DFD

Provocado por estresse crônico
- Tempo longo de jejum 

- Tempo longo de transporte 
- Mistura de grupos não familiares

Depleção das reservas de glicogênio 
antes do abate resultando em 

pouca produção de ácido lático

PSE
Carne de cor clara, de textura

mole e com baixa capacidade de
retenção de água

Carne com pH inicial baixo
(abaixo de 5,8)

 
 

Metabolismo acelerado pela liberação
 de cortisol, adrenalina e noradrenalina,

resultando em elevada produção
de ácido lático

Provocado por estresse agudo
- Tempo curto de jejum

 
- Tempo curto de transporte 

- Mistura de grupos não familiares
- Uso de bastão elétrico

-	Abater	os	animais	logo	após	o	
descarregamento

-	Período	extenso  de espera no 

pH inicial

Menor que 5,8

-

PSE

DFD

-

Maior que 6,0

pH final

Maior que 50

Menor que 42

L* (luminosidade)

Maior	que	5%

Menor	que	5%

Perda de água




